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Copa Jerez Junior es un concurso de armonias gastronomicas con Vinos de Jerez y Manzanilla,
organizado por el Consejo Regulador de las DD.O. “Jerez-Xérés-Sherry” y “Manzanilla-Sanlacar
de Barrameda” dirigido a estudiantes mayores de 18 arios de escuelas de restauracion, hosteleria,
sumilleria y cocina de Espana.

Una iniciativa creada para implicar en la dindmica de Copa Jerez, la mayor competicion
internacicnal de maridaje con Vinos de Jerez, galardonada como mejor evento del vino en los
International Wines Awards, a lcs futuros profesionales de la gastronomra.

El objetivo de esta version joven de la competicion es impulsar y dar visibilidad al talento
emergente, poniendo el foco en la importancia del didlogo entre cocina y sala en la experiencia
gastrondémica.

Los participantes pondrén a prueba su destreza culinaria y conocimientos sobre los Vinos de Jerez
y Manzanilla a través de |a le elaboracion de propuestas de maridaje vino-plato cuyo objetivo sea
alcanzar la armonia perfecta.

iQuién puede PARTICIPAR?

Podran participar en Copa Jerez Junior estudiantes mayores de 18 afios que actualmente estén
cursando alguna ensefianza en hostelerfa, restauracion, cocina o sumilleria de escuelas del
territorio espariol.

Copa Jerez es una competicién por equipos. En Copa Jerez Junior cada equipo estaré compuesto
por dos estudiantes que, juntos, elaboraran y expondran su propuesta de maridaje:

- Uno de ellos asumira el rol de cocinero, responsable de la creacion de la receta y explicacion del
plato creado.

- El otro desempeniara el rol de sumiller o jefe de sala, encargado de seleccionar el Vino de Jerez
o Manzanilla para el maridaje y justificar su eleccion.

Ambos participantes podrén colaborar conjuntamente en la elaboracién del
plato v en la selecciéon del vino. No es condicion necesaria que ambos
miembros del equipo procedan de la misma escuela, pero si que ambos estén
cursando estudios de hostelerfa o restauracién en el momento de presentar
su candidatura.
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Los equipos aspirantes presentaran una propuesta de armonia gastronémica, a elegir entre entrante,
plato principal o postre. Para ello, seleccionaran un Vino de Jerez o Manzanilla de una bodega del Marco
de Jerez perteneciente al Consejo Regulador. Se podran elegir vinos de cualquier marca actualmente
comercializada, ya sean:

- Secos: Fino, Manzanilla, Amontillado, Oloroso o Palo Cortado.
- Dulces: Moscatel o Pedro Ximénez.
- Sernidulces: Crearn, Medium y Pale Cream.
La propuesta debera incluir:
- El nornbre del plato, sus ingredientes y proceso de elaboracion.
- El vine seleccionado y una justificacion del maridaje propuesto.

- Una fotografia del plato terminado.

Plaged, Requiriter y
Plﬁ?udmién de PROPUESTAS

Para participar, los equipos deberan completar el Curso Basico de las DOP Vinos de Jerez y
Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, disponible en el aula de formacién de los Vinos de Jerez en
www.sherryacademy.org y obtener el titulo oficial que otorga el Consejo Regulador a la finalizacién del
curso.

Con el fin de que el alumnado pueda ampliar sus conocimientos sobre los vinos del Marco de Jerez y su
maridaje gastronémico, el Consejo Regulador organiza una sesién formativa online de lanzamiento de la
convocatoria 2025 de Copa Jerez Junior en la que podran participar todas las escuelas interesadas.

Los equipes deberan enviar su propuesta de maridaje, segun se especifica en estas bases, antes del 30
de septiembre a través del formulario disponible en la web: copajerez.com

Valoracion y Fayes FINALES

Las propuestas recibidas serdn valoradas por un jurado compuesto por expertos del sector
gastronémico y miembros del Consejo Regulador de Vinos de Jerez. Los criterios de valoracion seran:

- Originalidad y creatividad de las recetas y maridajes.
« Valor gastronémico de las recetas presentadas.
- Protagonismo y Acierto en el vino seleccionado y justificacién del maridaje.

A partir de las puntuaciones obtenidas, se seleccionaran tres equipos finalistas, quienes serdn
convocados para viajar a Jerez y participar en la Final de Copa Jerez Junior, donde defenderén vy
presentaran sus propuestas ante el jurado.

PREMOS

El equipo ganador seré premiado con dos entradas a la Cumbre Gastronémica Madrid Fusién 2026.

Ademas, tendran la oportunidad de disfrutar del mend maridaje que representarad a Espaia en la final
internacional de Copa Jerez 2025, elaborado por el restaurante Poncio WM.
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PLANIFICACION, COORDINACION
Y DESARROLLO ESTRATEGICO
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